
S Ó L Y O M  B I S Z T R Ó   V Á N D O R S Ó L Y O M  K f t           
P E T Ő F I  u . 1 0 . :  F Ő I S K O L A  É T K E Z D E  

B i s z t r ó :  0 6 / 6 2 / 2 2 2 - 5 1 0  

A z  e l ő r e  m e g r e n d e l t  m e n ü k e t  i g é n y  s z e r i n t  k i s z á l l í t j u k !  

É T L A P  

                         4 1 . h é t              2 0 1 7 . 1 0 . 0 9 . 2 0 1 7 . 1 0 . 1 5 .  

A és B menü ára levessel  800.- C menü ára levessel 0,35l   900.- Levesek nem menüben kérve: 
A és B menü ára leves nélkül 760.- C menü ára leves nélkül  850.- Menüleves 0,7l  330.- 
Dupla húsos A és B menü ára levessel1450.- C /D menü ára szerdai húsos levessel 1350.-Csontleves 0,5l                     330.- 
Dupla húsos A és B menü ára leves nélkül 1400.-C menü szerdai ajánlott levessel 900.- Gyümölcs leves 0,5l 350.- 
Kilófaló menü ára levessel 900.-0,35l           Húsmentes menü ára levessel 0,6l   990.-          Szerdai húsos leves           480.- 
Kilófaló második     850.-                   Húsmentes második                   940.- Doboz             50-80Ft 
A szerdai főételek egyedi árral megvásárolhatók ! Egyéb „Bisztró ajánlatok”  a helyszínen!  

Felhívjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy az „A és B” menü egyéb körettel(sültburgonya/saláta/párolt zöldség) kérve,  
árváltozással jár. 

Aktualitások és referencia képek a www.vandorsolyomkft.hu és a facebook- Sólyom Bisztró oldalán. 
Anyagbeszerzés miatt a változtatás jogát fenntartjuk. 

A z  e l ő r e  m e g r e n d e l t  m e n ü k h ö z  i g é n y  s z e r i n t  k é r h e t ő  b á r m e l y i k  l e v e s !          
                                   H a  f o n t o s  Ö n n e k , h o g y  b a r á t a i ,  v e n d é g e i  e l é g e d e t t e k  l e g y e n e k  a k k o r …

  L a k o d a l m a k ,  c s a l á d i ,  b a r á t i ,  c é g e s  r e n d e z v é n y e k , o s z t á l y t a l á l k o z ó k , s z e r v e z é s é t  b í z z a  r á n k !    

 G a r d e n  P a r t y  S z e r v i z  a k á r  a z  Ö n  o t t h o n á b a n  i s !

H á z i a s  v a g y  k ü l ö n l e g e s  é t e l e k k e l ,  s z í n v o n a l a s  k i s z o l g á l á s s a l  v á r j u k  Ö n ö k e t !  

                      R e n d e z v é n y e k  m e g r e n d e l é s e  : a  + 3 6 3 0 / 2 7 6 - 3 8 6 1 - e s  m o b i l s z á m o n  

Megrendeléseiket  a rendeles@vandorsolyomkft.hu   e-mail címen adhatják le. A feltüntetett árak bruttó értékek és 
Áfa-t tartalmazzák.FELIR azonosítónk:AA0092382 

                                   J ó  é t v á g y a t  k í v á n u n k !  

 

Kiemelt sültestál 

ajánlatainkat keresse a 

www.vandorsolyomkft.hu 

oldalon vagy érdeklődjön a 

0662/222-510-es 

telefonszámon! 

Egyedi árral! 

Nyi t va  t a r t á s :  Hé t f ő t ő l - S z o m ba t i g  1 1 -1 5  ó r á i g   Va sá r n a p : 1 1 -1 4  ó r á i g  

    HÉTFŐ:

Lebbencsleves 

vagy 

Csontleves vagy 

Gyümölcsleves 

,,A”MENÜ: Zöldbabfőzelék, sült oldalas 

,,B”MENÜ: Hentes borda, petrezselymes rizs 

,,C”MENÜ: Zöldhagymás füstölt sajttal töltött csirkemell rántva, saláta és fűszeres sültburgonya  

,,Kilófaló”:  Savanyú tojásos leves, Reform orly bundás csirkemell, párolt bébi répa és köles körettel                                                                                             

  Húsmentes: Savanyú tojásos leves, Brokkolis –füstölt sajtos lasagne  

 K e d d Karfiolleves  

vagy Csontleves 

vagy 

Gyümölcsleves  

,,A”MENÜ: Sajttal- sonkával töltött szelet rántva, burgonyahab 

,,B”MENÜ: Sült csirkecomb, majonézes zöldborsó saláta és rizs köret 

,,C”MENÜ: Kéksajtos-körtés sertés szűz, krokett 

,,Kilófaló”: Csirkeragu leves, Csirkemell csíkok tökmagos kevert salátával, balzsamecetes öntettel 

  Húsmentes: Karfiolleves grízgaluskával, Sztroganoff gomba, knédli körettel 

S z e r d a  

 

Korhelyleves 

 vagy 

Csontleves vagy  

Gyümölcsleves 

,,A”MENÜ: Ízes derelye 

,,B”MENÜ: Bolognai makaróni 

,,C”MENÜ: Citromos-tejszínes zöldségleves, Bőrös karaj, burgonyapüré  

,,Kilófaló”: Citromos-tejszínes zöldségleves, Sonkás mozzarellás csirkemell, csőben sült zöldségek 

  Húsmentes: Citromos-tejszínes zöldségleves, Rántott cukkíni, karfiol, tartármártás, hasábburgonya 

 C S Ü T Ö R T Ö K  Sajtkrémleves 

póréhagymával 

vagy 

Csontleves vagy  

Gyümölcsleves 

,,A”MENÜ: Gyulai sültes tál( orly csirkemell, pirított csirkemáj, sült csirke szárny), párolt rizs 

,,B”MENÜ: Sertéspörkölt, pirított tarhonya 

,,C”MENÜ: Firenzei sertés tarja(zeller,gomba,paradicsom), petrezselymes burgonya 

,,Kilófaló”: Sajtkrémleves póréhagymával, Tejszínes-cukkíni csirkeragu, párolt rizs 

  Húsmentes: Sajtkrémleves póréhagymával, Muszaka (rakott padlizsán)  

P É N T E K :  

 

Bazsalikomos 

paradicsomleves 

vagy Csontleves   

vagy 

Gyümölcsleves 

,,A”MENÜ: Vidéki csirkesült(sárgarépa, ceruzabab, bacon, sajt) rizibizi 

,,B”MENÜ: Bugaci rántott sertésszelet, petrezselymes burgonya 

,,C”MENÜ: Spanyol marharagu csicseriborsóval (kakukkfű, vörösbor, babérlevél), gnocchi 

,,Kilófaló”: Bazsalikomos paradicsomleves, Finomfőzelék, csirkenyárs 

  Húsmentes: Bazsalikomos paradicsomleves, Sült paprikakrémes rakott burgonya 

 Zöldborsóleves vajas 

galuskával  ,,A”MENÜ: Szepesi aprópecsenye (velős-enyhén csípős), pirított burgonya 

S Z O M B A T :  

 

Csontleves vagy 

Gyümölcsleves ,,B”MENÜ: Kapros túróval töltött csirkemell rántva, vegyes köret 

         Csontleves vagy Vasárnap ,,A”MENÜ: 

,,B”MENÜ: 

Sertés tarja kolbászos-gombás raguval, tepsis burgonya 

        Gyümölcsleves Rántott pulykamell, lilahagymás- majonézes kukoricasaláta és rizs köret 
Ételeink minőségüket megőrzik a készítéstől számított 3 óráig 63 °C felett tárolva. Meleg ételeink 3 óra eltelte után csak hőkezelést követően fogyaszthatóak Ételeink 

allergén összetevőit megtalálja üzletünkben. 

Előrendelésre Tej-tojás-glutén mentes menü elkészítését vállaljuk. 
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